Załącznik 3.3 do SIWZ


……………………………………





…….……………………………………
(pieczęć firmy)







(miejscowość, data)

FORMULARZ CENOWY
Część nr 1 - Drób i przetwory z drobiu – CPV 15 11 20 00 – 6
	Lp.
	Asortyment
	J.m.
	Ilość

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	pieczeń drobiowa "w blaszce"
	kg
	15
	
	
	
	
	

	2
	indyk faszerowany
	kg
	15
	
	
	
	
	

	3
	polędwica miodowa
	kg
	30
	
	
	
	
	

	4
	ćwiartka z kurczaka 
	kg
	1500
	
	
	
	
	

	5
	pałka z kurczaka
	kg
	500
	
	
	
	
	

	6
	filet z indyka
	kg
	50
	
	
	
	
	

	7
	filet z kurczaka 
	kg
	600
	
	
	
	
	

	8
	korpus drobiowy
	kg
	300
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	


Opakowania:

Opakowania plastikowe z pokrywą, zawierające oznaczenia, wyrobów zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie normami. Materiał opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z żywnością:

Oznakowanie opakowań zbiorczych powinno zawierać:

nazwa środka spożywczego, dane identyfikujące producenta środka spożywczego, dane identyfikujące miejsce pochodzenia, zawartość netto środka spożywczego,

Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy,  oślizgłość, nalot pleśni, barwa szarozielona, stosowanie środków konserwujących np. octanów, soli peklowej itp.,

objawy obniżenia jędrności i elastyczności, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

brak Handlowego Dokumentu Identyfikującego,
…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela

……………………………………





         …….……………………………………
(pieczęć firmy)







               (miejscowość, data)

FORMULARZ CENOWY
Część nr 2- Mięso, produkty mięsne, wędliny  – CPV 15 10 00 00 – 9
	Lp.
	Asortyment
	J.m.
	Ilość

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	kiełbasa toruńska
	kg
	300
	
	
	
	
	

	2
	łopatka wieprzowa b/k 
	kg
	1800
	
	
	
	
	

	3
	mięso mielone wieprzowe
	kg
	500
	
	
	
	
	

	4
	schab wieprzowy b/k 
	kg
	900
	
	
	
	
	

	5
	szynka kulka wieprzowa b/k
	kg
	800
	
	
	
	
	

	6
	kabanosy na 100 g produktu 200 g mięsa
	kg
	30
	
	
	
	
	

	7
	kiełbasa piwna
	kg
	15
	
	
	
	
	

	8
	kiełbasa szynkowa 
	kg
	15
	
	
	
	
	

	9
	kiełbasa z cielęciną 
	kg
	30
	
	
	
	
	

	10
	kiełbasa żywiecka 
	kg
	30
	
	
	
	
	

	11
	parówki  z szynki 93% mięsa 0% MOM
	kg
	150
	
	
	
	
	

	12
	polędwica sopocka 
	kg
	30
	
	
	
	
	

	13
	szynka z beczki 
	kg
	30
	
	
	
	
	

	14
	szynka gotowana 
	kg
	15
	
	
	
	
	

	15
	szynka swojska wędzona 
	kg
	15
	
	
	
	
	

	16
	wątroba wieprzowa
	kg
	180
	
	
	
	
	

	17
	polędwica wołowa
	kg
	200
	
	
	
	
	

	18
	karkówka wp
	kg
	200
	
	
	
	
	

	19
	boczek wędzony
	kg
	30
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	


Cechy dyskwalifikujące:

obce posmaki, zapachy, oślizgłość, nalot pleśni, barwa szarozielona, w przypadku wątroby występowanie pozostałości po rozlaniu woreczka żółciowego, skrzepów, krwi, zazielenienie, objawy obniżenia jędrności i elastyczności, objawy wskazujące na zaparzenie mięsa, obecność szkodników oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, zanieczyszczenia fizyczne lub chemiczne, stosowanie środków konserwujących np. octanów, soli peklowej itp., brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia, brak Handlowego Dokumentu Identyfikującego, warunki termiczne transportu lub temperatura surowców nie odpowiadająca wymaganiom (temperatura tuszki drobiowej i elementów drobiowych do 4̊C)

…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela

……………………………………





      …….……………………………………
(pieczęć firmy)







          (miejscowość, data)
FORMULARZ CENOWY

Część nr 3 - Produkty owocowo - warzywne  – CPV 15 30 00 00 – 1
	Lp.
	Asortyment
	J.m.
	Ilość

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	banan 
	kg
	1500
	
	
	
	
	

	2
	buraki czerwone
	kg
	600
	
	
	
	
	

	3
	cebula 
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	4
	cytryna 
	kg
	180
	
	
	
	
	

	5
	czosnek 
	szt
	60
	
	
	
	
	

	6
	gruszka konferencja
	kg
	600
	
	
	
	
	

	7
	jabłko 
	kg
	2000
	
	
	
	
	

	8
	jaja klasa L
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	9
	kalafior świeży
	szt
	50
	
	
	
	
	

	10
	kapusta biała
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	11
	kapusta czerwona 
	kg
	450
	
	
	
	
	

	12
	kapusta kiszona 1kg
	kg
	2000
	
	
	
	
	

	13
	kapusta pekińska 
	kg
	900
	
	
	
	
	

	14
	kompot różne smaki 0,9l 
	szt
	900
	
	
	
	
	

	15
	koper pęczek
	szt
	240
	
	
	
	
	

	16
	kukurydza konserwowa 400g 
	szt
	150
	
	
	
	
	

	17
	mandarynka 
	kg
	800
	
	
	
	
	

	18
	marchew korzeń 
	kg
	1200
	
	
	
	
	

	19
	natka pietruszki 
	szt
	400
	
	
	
	
	

	20
	nektarynki 
	kg
	300
	
	
	
	
	

	21
	ogórek konserwowy 0,9l 
	szt
	300
	
	
	
	
	

	22
	ogórek kwaszony 1kg 
	kg
	200
	
	
	
	
	

	23
	ogórek szklarniowy 
	kg
	200
	
	
	
	
	

	24
	papryka czerwona 
	kg
	100
	
	
	
	
	

	25
	pieczarki 
	kg
	300
	
	
	
	
	

	26
	pietruszka korzeń 
	kg
	300
	
	
	
	
	

	27
	pomarańcza 
	kg
	300
	
	
	
	
	

	28
	pomidor
	kg
	300
	
	
	
	
	

	29
	por
	kg
	360
	
	
	
	
	

	30
	rzodkiewka (pęczek)
	szt
	300
	
	
	
	
	

	31
	sałata lodowa
	szt
	750
	
	
	
	
	

	32
	seler korzeń 
	kg
	360
	
	
	
	
	

	33
	szczypior 
	szt
	300
	
	
	
	
	

	34
	rzodkiew biała
	kg
	750
	
	
	
	
	

	35
	ziemniaki 
	kg
	12000
	
	
	
	
	

	36
	ananas puszka 400 g
	szt
	60
	
	
	
	
	

	37
	woda mineralna n/g Magnevita 6l
	szt
	400
	
	
	
	
	

	38
	brzoskwinie w puszce 
	szt
	90
	
	
	
	
	

	39
	kiełki różne rodzaje
	op.
	60
	
	
	
	
	

	40
	kiwi
	kg
	300
	
	
	
	
	

	41
	śliwki 
	kg
	300
	
	
	
	
	

	42
	czereśnie
	kg
	60
	
	
	
	
	

	43
	ziemniaki młode
	kg
	500
	
	
	
	
	

	44
	winogrona czerwone 
	kg
	180
	
	
	
	
	

	45
	truskawki
	kg
	100
	
	
	
	
	

	46
	brzoskwinie 
	kg
	150
	
	
	
	
	

	47
	sałata masłowa
	szt
	200
	
	
	
	
	

	48
	winogrona zielone
	kg
	150
	
	
	
	
	

	49
	dynia świeża
	kg
	50
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	


Opis wymaganego towaru:
Dostarczane owoce i warzywa winny być świeże, pierwszej  jakości, pozbawione oznak niewłaściwego przechowywania i transportu. 

Wymagania w zakresie opakowań:

pojemniki czyste, bez obcych zapachów, powinny być przeznaczone tylko dla jednego asortymentu, elementy powinny być ułożone w opakowaniu w sposób niepowodujący deformacji i zapewniający estetyczny wygląd gotowego wyrobu

Cechy dyskwalifikujące:

Produkty nieświeże,  posiadające mocne zniekształcenia, oznaki choroby, zaparzenie, zgnicie, obce zapachy,  pozostałości środków ochrony roślin. 
WYMAGANIA JAKOŚCIOWE:

Jaja 

jaja powinny być świeże i dobrej jakości;

termin przydatności do spożycia 21 dni;

- skorupka i kutikula: czysta, nieuszkodzona, normalny kształt;

- żółtko: bez wyraźnego zarysu, lekko ruchome podczas obrotu jajem;

- białko: przejrzyste, przezroczyste;

- zarodek: rozwinięcie niewidoczne;

- ciała obce: niedopuszczalne;

- zapach obcy: niedopuszczalny
…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela
…………………………………





…….……………………………………
              (pieczęć firmy)







(miejscowość, data)

FORMULARZ CENOWY
Część nr 4 - Ryby mrożone, filety rybne  – CPV 15 22 00 00 – 6
	Lp.
	Asortyment
	J.m.
	Ilość

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	

	1
	filet z mintaja mrożony  (glazura lodowa shp 5%) 
	kg
	500
	
	
	
	
	
	

	2
	filet z miruny mrożony  (glazura lodowa shp 5%)
	kg
	500
	
	
	
	
	
	

	3
	morszczuk płat (glazura lodowa shp 5%)
	kg
	400
	
	
	
	
	
	

	4
	filet z dorsza (glazura lodowa shp 5%)
	kg
	400
	
	
	
	
	
	

	5
	płaty śledziowe marynowane
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	6
	makrela wędzona  
	kg
	40
	
	
	
	
	
	

	7
	paski wędzone z łososia
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	
	kg
	60


Opis wymaganego towaru:

Ryby mrożone – filet mrożony bez glazury, bez przebarwień, zapach swoisty, bez oznak rozmrożenia;

Warzywa mrożone - barwa odpowiednia, zapach swoisty, bez oznak rozmrożenia;

wyroby garmażeryjne mrożone – barwa odpowiednia, zapach swoisty, bez oznak rozmrożenia.

Cechy dyskwalifikujące:

Widoczne oznaki rozmrożenia towaru, zapach świadczący o procesach psucia.
…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela

……………………………………





     …….……………………………………
(pieczęć firmy)







        (miejscowość, data)
FORMULARZ CENOWY
Część nr 5 - Różne produkty spożywcze  – CPV 15 80 00 00 – 6
	Lp.
	Asortyment
	J.m.
	Ilość

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	

	1
	bazylia - 300 g.
	szt
	20
	
	
	
	
	
	

	2
	kasza bulgur 1kg
	szt
	50
	
	
	
	
	
	

	3
	majonez Kętrzyński 1l
	szt.
	20
	
	
	
	
	
	

	4
	grzanki Knorr 700g lub równoważne
	szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	5
	cukier kryształ 1kg 
	kg
	600
	
	
	
	
	
	

	6
	cukier waniliowy 1000g
	szt
	18
	
	
	
	
	
	

	7
	curry 20 g.
	szt
	40
	
	
	
	
	
	

	8
	czosnek granulowany 20g  
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	9
	fasola Jaś 5 kg
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	10
	groch łuskany połówki 5 kg
	kg
	150
	
	
	
	
	
	

	11
	herbata owocowa expresowa  Saga
	szt
	45
	
	
	
	
	
	

	12
	herbata granulowana 100 g. Lipton lub równoważne
	szt.
	60
	
	
	
	
	
	

	13
	herbata Saga exp.100 szt. Lub równoważne
	szt
	45
	
	
	
	
	
	

	14
	imbir 15g Prymat
	szt
	50
	
	
	
	
	
	

	15
	kasza jęczmienna gruba 5kg 
	szt
	72
	
	
	
	
	
	

	16
	keczup łagodny Pudliszki 1kg lub równoważne
	szt
	54
	
	
	
	
	
	

	17
	koncentrat pomidorowy 1l.
	szt
	200
	
	
	
	
	
	

	18
	koperek susz 250 g  
	szt
	24
	
	
	
	
	
	

	19
	kwasek cytrynowy 20g  
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	20
	liść laurowy 100 g  
	szt
	30
	
	
	
	
	
	

	21
	majeranek 250g 
	szt
	30
	
	
	
	
	
	

	22
	makaron  Lubella lub równoważne 
	szt
	400
	
	
	
	
	
	

	23
	mąka tortowa 1kg 
	kg
	1200
	
	
	
	
	
	

	24
	mąka ziemniaczana 1 kg 
	szt
	100
	
	
	
	
	
	

	25
	musztarda sarepska 190g  Roleski
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	26
	olej  uniwersalny  Kujawski 5 l. lub równoważne
	szt.
	200
	
	
	
	
	
	

	27
	oregano 300 g  
	szt
	36
	
	
	
	
	
	

	28
	papryka słodka  200 g  
	szt
	36
	
	
	
	
	
	

	29
	pieprz czarny mielony 1 kg
	szt
	36
	
	
	
	
	
	

	30
	pieprz ziołowy 600 g  
	szt
	36
	
	
	
	
	
	

	31
	płatki kukurydziane 1 kg Corn Flakes lub równoważne
	szt
	48
	
	
	
	
	
	

	32
	płatki owsiane błyskawiczne 1 kg
	szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	33
	ryż biały długoziarnisty 5 kg
	szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	34
	ryż paraboliczny 5kg Knor lub równoważne
	szt.
	300
	
	
	
	
	
	

	35
	cynamon 20 g
	szt.
	75
	
	
	
	
	
	

	36
	sok owocowy 200 ml. 100%
	szt.
	600
	
	
	
	
	
	

	37
	sok owocowy Hortex 1l lub równoważne
	szt.
	600
	
	
	
	
	
	

	38
	miód naturalny 1 l
	szt.
	60
	
	
	
	
	
	

	39
	zacierki babuni 2,5 kg
	
	45
	
	
	
	
	
	

	40
	sól jodowana 1 kg
	szt.
	180
	
	
	
	
	
	

	41
	ziele angielskie 600 g
	szt
	36
	
	
	
	
	
	

	42
	kasza gryczana 5 kg
	szt.
	45
	
	
	
	
	
	

	43
	kasza pęczak
	szt.
	24
	
	
	
	
	
	

	44
	paryka ostra 200 g 
	szt.
	6
	
	
	
	
	
	

	45
	zioła prowansalskie 200 g
	szt
	12
	
	
	
	
	
	

	46
	batoniki wielozbożowe
	szt
	600
	
	
	
	
	
	

	47
	chipsy z suszonych jabłek
	szt
	300
	
	
	
	
	
	

	48
	chrupki kukurydziane różne smaki Flips
	szt
	600
	
	
	
	
	
	

	49
	chrzan tarty słoiczek190g Mosso
	
	30
	
	
	
	
	
	

	50
	ciastka biszkopty 150g
	szt
	600
	
	
	
	
	
	

	51
	ciastka maślane/ herbatnki szkolne 50g Krakuski
	szt
	900
	
	
	
	
	
	

	52
	cukier puder 400g
	szt
	15
	
	
	
	
	
	

	53
	dżem owocowy bez konserwantów 1 l
	szt
	18
	
	
	
	
	
	

	54
	kakao naturalne 100g Wedel
	szt
	45
	
	
	
	
	
	

	55
	kasza manna 1kg Kupiec
	szt
	40
	
	
	
	
	
	

	56
	kawa zbożowa rozpuszczalna 150g kartonik Inka
	szt
	45
	
	
	
	
	
	

	57
	makaron z pszenicy durum 1 kg
	szt
	85
	
	
	
	
	
	

	58
	szczaw siekany 0,9l
	szt.
	240
	
	
	
	
	
	

	59
	morele suszone 100g 
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	60
	orzechy łuskane laskowe 100g 
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	61
	orzechy łuskane włoskie 100g 
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	62
	pestki dyni łuskane 100g
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	63
	pestki słonecznika łuskane 100g 
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	64
	płatki jęczmienne 500g 
	szt
	48
	
	
	
	
	
	

	65
	płatki migdałowe 300g
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	66
	rodzynki 100g 
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	67
	soczek przecierowy 330ml typu Kubuś w szklanej butelce
	szt
	400
	
	
	
	
	
	

	68
	sucharki 255g
	szt
	121
	
	
	
	
	
	

	69
	suszone banany Bakaland 100g
	szt
	225
	
	
	
	
	
	

	70
	śliwki suszone 100g 
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	71
	wafle ryżowe 130g
	szt
	150
	
	
	
	
	
	

	72
	wafle tortowe
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	73
	woda niegazowana butelka 0,5l 
	szt
	600
	
	
	
	
	
	

	74
	tłuszcz do pieców konwekcyjnych 
	szt
	12
	
	
	
	
	
	

	75
	Delikat do mięsa, drobiu i ryb 600g
	szt.
	30
	
	
	
	
	
	

	76
	Sos do spaghetti boloński 1 kg.
	szt
	30
	
	
	
	
	
	

	77
	sos sałatkowy 0,7 kg
	szt
	18
	
	
	
	
	
	

	78
	przyprawa uniwersalna 1kg
	szt
	20
	
	
	
	
	
	

	79
	bulion drobiowy w paście 0,9kg
	szt
	30
	
	
	
	
	
	

	80
	przyprawa w płynie Maggi 960 g
	szt
	60
	
	
	
	
	
	

	81
	żurek 370ml Rolnik lub równoważne
	szt
	90
	
	
	
	
	
	

	82
	sos pomidorowy 2,5kg Deweley lub równoważne
	szt
	30
	
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	
	
	90


Opakowania









Artykuły spożywcze powinny być dostarczane w oryginalnych, nienaruszonych opakowaniach zawierających oznaczenia fabryczne, tzn. rodzaj, nazwę wyrobu, datę przydatności do spożycia, ilość, datę nazwę i adres producenta oraz inne oznakowania zgodne z obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa żywnościowego

Przyprawy

- minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy minimum 6 miesięcy;

- smak i zapach charakterystyczny dla w/w artykułów, o dobrej jakości bez obcych posmaków i zapachów; 

- konsystencja sypka, nie zlepiająca się lub zbrylona - wilgotna;

Makaraony i wyroby mączne

- minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy na w/w artykuły musi wynosić minimum 6 miesięcy;

- smak i zapach - charakterystyczny dla artykułów mącznych, bez posmaków i zapachów obcych;

- konsystencja - sypka, nie zlepiająca się przy nacisku;

- właściwa wydajność makaronu to: 100 gramów gotowego produktu, z 33 gramów masy suchej, sosy, musztarda, ketchup

minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy minimum 3 miesiące;

- smak i zapach charakterystyczny dla w/w artykułów, o dobrej jakości i dobrych walorach smakowych, bez obcych posmaków i zapachów; 

Majonez Kętrzyński  - lub równoważne pod względem walorów smakowych, zawartość żółtka min. 0,6%, tłuszcz 80%
Ketchup

Zawartość koncentratu pomidorowego min. 38%

Dżemy minimalny termin przydatności do spożycia od dnia dostawy na w/w artykuł minimum 6 miesięcy;

- wygląd i konsystencja jednolita, lepka, galaretowata;

- smak i zapach: charakterystyczny, typowy dla w/w artykułu, o dobrej jakości i dobrych walorach smakowych, bez obcych posmaków i zapachów..

………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela

……………………………





             …….……………………………………
(pieczęć firmy)







                     (miejscowość, data)

FORMULARZ CENOWY
Część nr 6 - Produkty mleczarskie  – CPV 15 50 00 00 – 3
	Lp.
	Asortyment
	J.m.
	Ilość

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	jogurt augustowski 400 ml.
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	2
	jogurt naturalny 350g gęsty
	szt
	300
	
	
	
	
	

	3
	ser typu feta półtłusty 250 g
	szt
	90
	
	
	
	
	

	4
	masło roślinne kubek 500g 
	szt
	60
	
	
	
	
	

	5
	mleko 2% 1L 
	szt.
	3000
	
	
	
	
	

	6
	ser żółty gouda
	kg
	75
	
	
	
	
	

	7
	twaróg półtłusty kostka 250g 
	szt
	1528
	
	
	
	
	

	8
	jogurt pitny 250ml różne smaki
	szt
	450
	
	
	
	
	

	9
	masło 82%(kostka 200g)
	szt
	600
	
	
	
	
	

	10
	mleko w kartoniku naturalne 0,2l  
	szt
	200
	
	
	
	
	

	11
	ser salami  
	kg
	75
	
	
	
	
	

	12
	jogurt owocowy Jogobella 150g 
	szt
	1000
	
	
	
	
	

	13
	serki waniliowy Danio 150g
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	14
	śmietana 30 % 
	l.
	420
	
	
	
	
	

	15
	śmietana 18 %
	l.
	170
	
	
	
	
	

	16
	drożdże świeże 10 g
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	17
	mozarella w zalewie 125g
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	


Wymagania jakościowe:

Cechy dyskwalifikujące wspólne dla wyrobów mleczarskich:
obce posmaki, zapachy, smak  gorzki, mocno kwaśny, słony, stęchły, mdły, ; zanieczyszczenia 

mechaniczne, organiczne; objawy pleśnienia, psucia; uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane

zgniecione, porozrywane, brak oznakowania opakowań.

…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela

……………………………………





            …….……………………………………
(pieczęć firmy)







                   (miejscowość, data)

FORMULARZ CENOWY
Część nr 7 - Warzywa mrożone - owoce mrożone  – CPV 15 33 11 70 – 9
	Lp.
	Asortyment
	J.m.
	Ilość

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	

	1
	brokuły mrożone 2,5kg 
	kg
	50
	
	
	
	
	
	

	2
	fasolka szparagowa mrożona 2,5kg 
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	3
	kalafior mrożony 2,5kg 
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	4
	frytki do piekarnika proste
	kg
	18
	
	
	
	
	
	

	5
	frytki karbowane do piekarnika
	kg
	17
	
	
	
	
	
	

	6
	mieszanka warzywna wiosenna 2,5kg 
	kg
	150
	
	
	
	
	
	

	7
	wiśnie drążone mrożone 2,5kg 
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	8
	groszek zielony 2,5 kg
	kg
	90
	
	
	
	
	
	

	9
	mieszanka kompotowa 2,5 kg
	kg
	100
	
	
	
	
	
	

	10
	marchew kostka 2,5 kg
	kg
	120
	
	
	
	
	
	

	11
	bruksela 2,5 kg
	kg
	40
	
	
	
	
	
	

	12
	truskawki mrożone  2,5kg 
	kg
	200
	
	
	
	
	
	

	13
	włoszczyzna mrożona 2,5kg
	szt.
	50
	
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	
	


Opis wymaganego towaru:

Warzywa mrożone - barwa odpowiednia, zapach swoisty, bez oznak rozmrożenia;

wyroby garmażeryjne mrożone – barwa odpowiednia, zapach swoisty, bez oznak rozmrożenia.

Cechy dyskwalifikujące:

Widoczne oznaki rozmrożenia towaru;

Zapach świadczący o procesach psucia 

…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela

……………………………………





…….……………………………………
(pieczęć firmy)







(miejscowość, data)

FORMULARZ CENOWY
Część nr 8 - Pieczywo , świeże wyroby piekarskie  – CPV 15 81 00 00 – 9
	Lp.
	Asortyment
	J.m.
	Ilość

/rok
	Cena jedn. 

netto
	Wartość netto

(kol. 4 x 5)
	Stawka VAT

%
	Wartość VAT

(kol. 6 x 7)
	Wartość brutto

(kol. 6 + 8)
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	chleb razowy
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	2
	bułka zwykła
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	3
	chleb zwykły krojony 
	szt.
	750
	
	
	
	
	

	4
	bułka grahamka
	szt.
	1000
	
	
	
	
	

	5
	bułka pełnoziarnista
	szt.
	1800
	
	
	
	
	

	6
	bułka kwiatek
	szt.
	240
	
	
	
	
	

	7
	bułka drożdżówka z dżemem
	szt.
	1000
	
	
	
	
	

	8
	bułka kajzerka
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	9
	chleb orkiszowy
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	10
	chleb kukurydziany
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	11
	bułka tarta 0,5kg
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	12
	chleb tostowy bez spulchniaczy
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	13
	chałka duża 
	szt.
	90
	
	
	
	
	

	14
	chleb razowy ze słonecznikiem krojony
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	15
	chleb żytni krojony 
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	RAZEM (brutto)
	


Opis produktu
Cechy dyskwalifikujące pieczywo i wyroby piekarskie:

Pieczywo zdeformowane, zgniecione, uszkodzone mechanicznie;

Pieczywo zabrudzone, spalone; 

Miękisz lepki niedopieczony z zakalcem z obecnością grudek mąki i soli; 

Smak gorzki, kwaśny, zbyt słony lub niesłony

…………………......……………...............................................

Pieczątka i podpis Wykonawcy / upoważnionego przedstawiciela


