
Masy cukrowe – lukrowa plastelina 

Lukrowa plastelina 
 

Surowce: 

 Żelatyna – 4 łyżeczki 

 Woda do namoczenia żelatyny 

 Glukoza – 100 g 

 Masło – 3 łyżeczki 

 Cukier puder – 700-800 g 

Opis procesu technologicznego: 

 Zalać żelatynę wodą, pozostawić do spęcznienia 

 Spęczniała żelatynę rozpuścić, podgrzewając 

 Dodać glukozę i masło 

 Podgrzać do połączenia się składników 

 Przestudzić  

 Zagnieść z cukrem pudrem 
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